MALANDRO

El BAR

Nuestro punto de partida son los clasicos de las
barras andaluzas, con la inspiracion de nuestra
vision mas viajera.

En Malandro, la honestidad de nuestra
propuesta se refleja en la seleccion cuidadosa
de ingredientes de calidad, preparados
diariamente con dedicacion, y la pasion por la
excelencia gastronomica.

iDisfruten de la experiencia!

[l



LOS EMBUTIDOS
DE NUESTRA
ALACENA

Seleccion de Ibéricos
100% Bellota
DOP Jabugo

LOS IBERICOS

Jamodn Ibérico 100% Bellota

Canfa de lomo ibérica 100% Bellota

Presa ibérica 100% Bellota

Taquitos de Salchichén ibérico de Bellota s=» &
Morcén ibérico de Presa de Bellota 4

Morcilla ibérica de Bellota £\ es»

Surtidos de ibéricos de Bellota & es»

LOS VIAJEROS

Sobrasada Mallorquina
‘El Zagal' y miel de Azahar

Cecina de Wagyu 100%
variedad Tajima full blood

Chicharréon de Céadiz con
AOVEylimén cw» & @

NUESTRAS
SALAZONES

Seleccion de salazones
Malandro por HERPAC
IGP BARBATE

Mojama de atun de

almadraba IGP Barbate <> oo

Hueva de atun de aleta amarilla «<> o5
Hueva de maruca =« oo

ljada de atun de aleta amarilla <o

Mojama de salmon salvaje de Alaska o« &%

Degustacion de salazones «» oo

AHUMADOS
EN LENA
DE ROBLE

Bacalao ahumado, W .
salmorejo y chips de ajo Vo 0 e O 0

Salmon salvaje acompanado

de blinis, eneldo y créme fraiche Vo uw eo 80

Lubina salvaje ahumada o
con vinagreta de citricos Vowdnodld

M/R
18€/26€
16€/24€
16€/24€
6€/9€
10€/18€
5€/9€
25€

5,5€/11€
18€/26€

7€/12€

T/M/R
4€/75€/15€
4€/75€/15€

5€/9€/17€
4€/75€/15€
6,5€/14€/28€
17€

@

M/R
g8e/a€e

10€/18€

12€/22€



SALIDOS
DEL ﬁ

LATERIO

Gilda doble de anchoa «» A 3,6€/ud
Lomo de atun rojo HERPAC en AOVE = 89€
Anchoa edicion limitada campafia

de primavera 8 filetes XXL 24€
Mejillén en escabeche de las Rias Gallegas 8/10 @& 8€
Navajas de las Rias

Gallegas en aceite de oliva @ 15€
Sardinillas Millesimé afiada 2019 < 8€
Esparrago extra 6/8 DO Navarra o & 13,5€

QUE-SERIA A
DE MALANDRO

M/R
Zamorano Afnejo Reserva (Oveja) o A oo 7€/13€
Pajarete Curado (Cabra Payoya) & oo 8€/14€
Manchego Curado de Trufa (Oveja) o O 8€/14€
Asturiano La Peral Azul (Vaca) A & 8€/14€
Tablade quesos o O o5 & 9€/16€
ENTRE...PAN & PANY Z
SIEMPRE AL CARBON s
Mollete de Pringa Andaluza Vo eod o 55€
Mollete de Chicharrén & queso Payoyo ‘ D o eso U 6,5€
Bikini chorreante de Cheddar
& Pastramiahumado ¥ o A [ A wb oo T S 7€
Brioche de Rabo de Toro desmigao, boletus
confitados & mayonesade sujugo V¥ 5 A A e [ & 7€
Mollete de gambas con alioli
de ajo negro y ralladura de lima V@ o e O 1 7€
Tonkatsu de lomo bajo de vacavieja ¥ 5 oo 0 11 & 7€
Burguer de angus a la brasa,
queso comté, salsabull ¥ 5 A A ceo [ & 7€

POR 0O
HUEVOS 00

Tortilla de patatas, trufa

y cebollaalmomento ¥ o &2 o & 3,6€
Tortilla vaga de Piparras & Chorizo picante & ess & 5,5€

Tortilla vaga de gambas
al Ajillo & Sobrasada & o 16€



LA FRITURA 000
ANDALUZA

M/R
Croquetas cremosas de 0 . 2€/ud
Jamoén Ibérico 100% de Bellota Vo d e &
Croquetas cremosas de Rabo de Toro Voodld e & 2€/ud
Bolita de flamenquin cordobés Vo eo D &
Taco de Merluza de pincho . 2,6€/ud
con mayonesa de aceite de arbequina @ x> &
Tiras de berenjenas con miel 19€
de canay salmorejo 3\3 O o ess []
8€/14€
TAPAS& @
PLATOS
T/M/R
Lomo de sardina, tomate concasse
y tapenade de oliva negra =« 4,5€
Boquerones en vinagre con chips de patatas <o 7€M13€
Anchoa 00 sobre pan brioche B
tostado al carbdn y mantequillaahumada ¥ o w«o O e 0 &  45€/ud
Nuestra ensaladilla de gambas . -
emulsionada con aceite de oliva & @ & S€/9€
Papas alifids con taco de lomo de atin w4 4,5€/8€
Salmorejo cordobés con huevo ‘
de codorniz y jamén ibérico Vo eo o 5€
Ensalada de tomates andaluces
con nuestros encurtidos caseros & 13€
Ensalada de espinacas, calabaza )
asada al fuego, queso de cabra Voot ld oo 14€
Alcachofa amontillada con
crujiente de ibérico y papada ahumada A 4,5€/9€16€
Albdndiga de atun en salsa
de manzanilla de Sanltcar ¥ o «o O 5€/10€/17€
Puerro meloso al fuego,
AOVE y salsa de tomate 6€
Carrilleras de cerdo ibérico o
al oloroso y parmentier de patata V4 5,5€/10€/18€
Cuchara del dia
(Lo que le apetezca a Malandro hoy) S/M
LAS
BRASAS
DEL BAR
M/R
Pulpo braseado sobre cremoso
de patata, AOVE de Pimenténde laVera @ & «o 16€/22€
Calamar de potera a las brasas, chalota
y cebolla caramelizada @ 18€/26€
Chistorras de “Arbizu” a la parrilla 16€/23€
Solomillo de vaca sobre pastel de .
patata, taco de foie y salsa Perigourdine ¥ & &7 o «o & I 16€/23€



Lomo bajo de vaca parrilla,
salsa de pimientaverde = 8 & @

Presa ibérica de bellora brasa,
boniato en puré & chips 4

Bol de patatas fritas y pimientos de padrén

PA
REMATAR

Malandrillo 43 (nuestra versién de café

M/R

16€/23€

16€/23€
16€/23€

&

con hieloy Licor) 5€
Tocino de cielo, chantilly hechaencasa © e=» A 7€
Tatin de manzana, helado de vainilla \ AN 7€
Tarta de galleta, chocolate & crema de vainilla \ o DL e &
Cremoso de chocolate con emulsion , e
de naranja y sorbete de mandarin Voe o 7€
Helado de pistacho mantecado

al momento y toque de toffee e=» O oo & 7€
Tabla de quesos A % 9€/16€

Alérgenos

 Apio A Lacteos
oo Frutos secos &7 Mariscos
¥ Gluten > Moluscos
® Huevos 0 Mostaza

o Cacahuete

Las trazas

Los iconos en color naranja significa que pueden contener

trazas de alérgenos.

Si tiene cualquier duda, consulte a nuestro personal, que

estard encantado de atenderle.

*Precio pan servicio: 190€

(Pan de masa madre & pico 6 regafia de Obando)



